Risotto al radicchio rosso.
Ingredienti:

· Riso

· Radicchio rosso

· Brodo vegetale

· Cipolla

· Olio, sale, pepe

· Burro

· Formaggio parmigiano

Procedimento

Tagliare a striscioline il radicchio, nel tegame rosolare la cipolla, appena appassita aggiungere il radicchio, farlo cuocere per circa cinque minuti, mettere sale e pepe, buttare il riso e portarlo a cottura con il brodo. A fine cottura mettere un pizzico di burro e formaggio.

